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AUGUST 2020 

alle Preise inklusive 7.7 MwSt. 

Liebe Gäste 

Herzlichen Dank für Ihr Interesse und Ihr Vertrauen, 
welches Sie uns entgegenbringen.  

Wir freuen uns, Sie in unseren Gasthof begrüssen zu dürfen, Sie bei 
Ihrem Anlass kulinarisch zu verwöhnen und Sie bei der Auswahl Ihres 
Menus zu beraten. 

Für einen reibungslosen Ablauf des Anlasses 
bitten wir Sie ein einheitliches Menu zu bestellen. 
Wünsche und Änderungen besprechen wir gerne mit Ihnen. 

Um die benötigten Waren möglichst frisch einzukaufen, bitten wir 
Sie, uns Ihre Wahl und die Personenanzahl spätestens 14 Tage vor 
Ihrem Anlass bekannt zu geben. Denken Sie auch an die Kinder, wir 
sind bereit etwas Geeignetes für sie zu kochen. 

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert, ausschliesslich aus 
der Schweiz. 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen 
auslösen können, informieren wir Sie auf Anfrage gerne. 
 
Blumenschmuck ist bei uns eine Dienstleistung und kostenlos. Spezielle 
Dekorationen werden nach Aufwand berechnet, 
Blumenarrangements laut Rechnung der Floristin. 

Unsere Preise sind inkl. Mehrwertsteuer. Preisänderungen vorbehalten. 

Es ist möglich den Anlass bar oder mit Rechnung zu bezahlen.  
Wir akzeptieren Kreditkarten, ausgenommen PostCard. 

Wir werden uns dafür einsetzen, dass Ihr Anlass ein Erlebnis wird und  
wünschen Ihnen beim Auslesen und organisieren viel Spass. 

 
Familie Stucki und Team 
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APERO 

 

 

Speckzopf hausgemacht Fr. 2.00 
/Person 

Schinkengipfeli hausgemacht Fr. 2.00 
/Stück 

 

Gemüsedip  Fr. 5.00 
/Person 

Saisonale Gemüse mit hausgemachten Saucen 

 

Bureteller Fr. 20.50 

Hamme, Speck aufgeschnitten, Walliser Trockenfleisch vom Weiderind, 

Chutzewurst und Hobelkäse 

 

Käseplättli 150 gr. Fr. 19.00 

Solothurner Herrenkäse, Weissensteinkäse, Greyerzer, 

Emmentaler und Hobelkäse aus der Lenk 

 

Hobelkäse aus der Lenk 100 gr. Fr. 17.00 
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MENÜóS 

Mit Nachservice 

 

1 Bouillon mit Gemüsewürfeli 

   gemischter Salat 

   ĂSuure Mockeñ Rindssauerbraten 
   an sämiger Rotweinsauce 
   dazu Kartoffelstock 

   Vacherin-Clace Caketranche 

   mit Rahm und Früchten garniert Fr. 49.20 

 
2 Gemüsecrèmesuppe 

   grüner Salat 

   Kalbs- und Schweinsbraten 
   Gemüse 
   Kartoffeln Savoyer Art  

   Fruchtsalat mit Rahm Fr. 46.40 

 
3 Bouillon mit Gemüsestreifen 

   gemischter Salat 

   Kalbsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce 
   dazu Rösti 

   braunes und weisses Tobleroneschoggi-Mousse 
   garniert mit Früchten Fr. 52.ð 

4 Bouillon mit Gemüsewürfeli 

   grüner Salat 

   Schweinsfilet am Stück gebraten 
   dazu Pilzrahmsauce 
   Gemüsegarnitur 
   und Pommes Frites  

   Vacherin-Glace Caketranche 
   mit Rahm und Früchten garniert Fr. 48.80  
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5 Bouillon mit Flädli 

   grüner Salat 
   mit gebratenem Speck und Knoblauch, 
   garniert mit Birnen und Hobelkäseröllchen 

   Kalbssteak am Stück gebraten 
   mit Morchelsauce 
   dazu Gemüse 
   und Pommes Croquettes 

   Parfait Glace Grand Marnier 
   serviert mit seinem Likör 
   und Früchten garniert Fr. 64.80 

6 Bouillon mit Sherry und Käse-Blätterteig-Gebäck 

   Bunter Blattsalat mit gebratenem Eglifilet 

   ĂLes trois Filetsñ 
   Rinds-, Kalbs- und Schweinsfiletmedaillon 
   mit verschieden Saucen 
   dazu Gemüsegarnitur 
   und Kartoffelgratin 

   Dessertteller Hasenmatt Fr. 78.80 

 

7 Trockenfleischteller 
   Walliser Trockenfleisch vom Weiderind und Rohschinken 
   mit Essiggurken und Zwiebelringen garniert 

   Käsefondue (Hausmischung 200 Gramm p/Pers.) 

   Fruchtsalat mit Kirsch und Rahm Fr. 39.60 
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TELLERGERICHTE 

 
Vor jedem Menu servieren wir einen kleinen Salat. 
 
 
11 Kalbsgeschnetzeltes 
     an Rahmsauce mit Pilzen 
     dazu Rösti Fr. 31.ð 
 
12 Kalbs- und Schweinsbraten 
     glasiert mit Jus 
     dazu Gemüse und Kartoffelgratin Fr. 30.ð 
 
13 Pouletbrüstli im Speckmantel 
     dazu Gemüse und Kartoffelgratin Fr. 27.ð 
 
14 Schweinbratwurst 
     an Zwiebelsauce 
     dazu Rösti Fr. 24.50 
 
15 Hackbraten (Schwein und Rind) 

     Rüebli 
     Kartoffelstock Fr. 27.ð 
 
16 Rindsgeschnetzeltes «Stroganoff» 
     mit hausgemachten Spätzli Fr. 28.ð 
 
17 Gemüseteller 
     dazu Rösti Fr. 24.50 
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DESSERTS 

 
Alle unsere Desserts werden mit frischen Früchten, 
Zutaten und Nidle vom Hinter-Weissenstein hausgemacht. 

Fruchtsalat Nature Fr.   7.50 
Fruchtsalat mit Kirsch Fr.   9.ð 
Fruchtsalat mit Rahm Fr.   9.ð 
* 
Vacherin-Glace (Caketranche mit Rahm und Fruchtgarnitur) Fr.   8.ð 
Vacherin-Glace-Torte (Fruchtgarnitur, am Tisch geschnitten) Fr. 10.50 
* 
Meringueschale mit Nidle Fr.   6.50 
Meringueschale mit 1 Kugel Glace und Nidle Fr.   8.ð 
* 
weisses und braunes Tobleroneschoggi-Mousse 
mit Fruchtgarnitur Fr. 10.50 
* 
Parfait Glace Grand Marnier 
mit seinem Likör und mit Früchten garniert Fr.  
10.50 
* 
Caramelköpfli Fr.   5.ð 
* 
Fruchtkuchen (Saisonfrüchte)  
ohne Rahm Fr.   5.ð 
mit Rahm Fr.   6.ð 
* 
Schwarzwäldertorte Fr.   5.ð 
Quarktorte mit Himbeerspiegel Fr.   5.ð 
Grosis Schoggi-Chueche mit Bärgnidle Fr.   7.ð 
* 
Dessertteller mit verschiedenen leckeren Spezialitäten  
des Hauses Fr. 13.ð 
* 
 
 
 
 


