
Menükarte 

 

  HERZLICH 

WILLKOMMEN 



Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt angegeben.  

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. 

 

 

Herzlich Willkommen im Gasthof Hinter-Weissenstein 

 

Schön, dass Sie bei uns sind! 

 

Seit über 60 Jahren bewirtschaftet unsere Familie den Hinter-Weissenstein mit viel 

Leidenschaft, Tradition und echter BärgLiebi.  

Was seit 1957 von unserer Familie mit Herzblut aufgebaut wurde, führen wir heute in 

dritter Generation weiter – mit derselben Verbundenheit zur Region und dem Anspruch, 

Ihnen ehrlichen Genuss zu bieten. 

 

Hier auf 1226 Metern zählt das Echte: frische, regionale Zutaten, saisonale Spezialitäten 

und eine Küche, die mit Hingabe kocht. Gemüse, Salate, Obst und Kartoffeln beziehen wir 

– wenn möglich – direkt von Landwirtschaftsbetrieben aus der Region Solothurn-Bern. 

Hausgemacht sind auch unser Brot, Zopf, Kuchen, Gebäck und die Konfitüre zum Zmorge. 

 

Und unsere Rösti? Die wird seit über 60 Jahren aus frisch geschwellten Kartoffeln mit 

viel Liebe im Schmalz goldbraun gebraten – so, wie es sein muss. 

 

Haben Sie Allergien oder Unverträglichkeiten? Sprechen Sie uns an – wir informieren Sie 

gerne über die Zutaten in unseren Gerichten. 

 

Wir wünschen Ihnen eine genussvolle Zeit bei uns! 

 

Ihre Familie Stucki & das Gasthof-Team 

 



Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt angegeben.  

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. 

 

Vorspeisen 

 

Suppen 

Tagessuppe 11.50 | 8.50 

Bouillon mit hausgemachten Griessgnocchi 9.50 

Salate 

Grüner Salat 8.00 

Gemischter Salat 11.00 

 

Salate für den grossen Hunger 

 

Bauernsalat  

grüner Salat mit Knoblauch, Zwiebeln, Speck, 

Birnen, Kernen und Hobelkäse 21.00 | 18.00 

 

Salatteller mit Ei 20.00 

 

Cervelatsalat einfach 15.00 

 garniert mit diversen Salaten 21.00 

Cervelat-Käse-Salat  einfach 19.00 

 garniert mit diversen Salaten 25.00 

  



Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt angegeben.  

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. 

 

Unsere Rösti Klassiker 

 

Unsere Klassiker aus frischen geschwellten Kartoffeln zubereitet. 

 

 

Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce 

mit Rösti 25.00 

 

Weissensteinrösti 

belegt mit Zwiebeln und Schinken 

gratiniert mit Käse und Spiegelei 24.50 | 21.50 

 

Speckrösti 

mit Speckwürfeli gebraten und Spiegelei 22.00 | 19.00 

 

Bergrösti 

mit 2 Scheiben Schinken und Spiegelei 22.00 | 19.00 

 

Fleischlose Rösti‘s 

 

Stierenaugrösti 

Rösti mit einem Spiegelei 19.00 | 16.00 

 

Sennenrösti 

Rösti mit Käse überbacken 22.00 | 19.00 

 

Märitrösti 

Rösti und Saisongemüse 24.00 | 21.00 

 

Zusätzliches Ei 2.00 

Zusätzlich Käse 2.00 

  



Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt angegeben.  

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. 

 

Alles Käse… 

 

Käseschnitte 

 

Brotscheibe mit Weisswein getränkt 

und mit Alp-Raclettekäse überbacken 20.50 | 17.50 

 

mit Spiegelei 22.50 | 19.50 

mit Schinken und Spiegelei 24.00 | 21.00 

 

 

Fondue ab 2 Personen 

 

200 gr Käsemischung pro Person    26.50 

Hausmischung der Molkerei Lanz 

 

 

Portion Kartoffeln    4.00 

Portion Apfel und Birne    4.00 

  



Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt angegeben.  

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. 

 

Zvieri 

 

Buureteller 

Hamme, Speck, Trockenfleisch vom Weiderind,  

Chutzewurst und Hobelkäse   25.50 

Buurespeck fein geschnitten 100 gr   16.50 

Trockenfleisch vom Weiderind fein geschnitten 100 gr   26.00 

Chutzewurst aufgeschnitten 100 gr   14.00 

Hobelkäse aus der Lenk 100 gr.   21.50 

Käseplättli alle unsere Sorten vereint 150 gr.   22.50 

Portion Käse nach Wahl 100 gr.: 

Solothurner Herrenkäse, Weissensteinkäse 

Greyerzer oder Emmentaler   14.00 

 

 

Sandwiches 

 

mit Brot Schinken, Salami od. Käse   9.00 

 Buurehamme   10.00 

 gemischt (Schinken/Salami)   10.00 

 

mit Zopf Schinken, Salami od. Käse   10.00 

 Buurehamme   11.00 

 gemischt (Schinken/Salami)   11.00 

  



Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt angegeben.  

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. 

 

Zmorge 

 

Complet  

mit Kaffee, Tee oder Ovomaltine, Buurebrot, 1 Stück Zopf,  

Butter und Konfitüre Solothurner Herrenkäse   17.50 

 

Complet mit kleiner Zmorgerösti 

mit Speckwürfeli und Spiegelei   22.50 

 

Zmorgerösti  

mit Speckwürfeli und Spiegelei   22.00 

 

Schinken mit 2 Spiegeleiern   18.— 

Bratspeck mit 2 Spiegeleiern   18.— 

 

 

 

Frühstück servieren wir bis 

10.30 Uhr 

  



Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt angegeben.  

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. 

 

Kalte Getränke 

Offenausschank 2dl 3dl  5dl 

Ramseier Huustee Minze 3.50 4.50  5.80 

Süssmost FRISCH /PASTEURISIERT 3.50 4.50  5.80 

Schorle FRISCH /PASTEURISIERT 3.50 4.50  5.80 

Sirup für Kinder 1.50 

Leitungswasser  1.50   3.00 

Mineralwasser mit, Rivella rot, Citro, Coca Cola   5.80 

1 Liter Flaschen 

Mineralwasser mit, Rivella rot, Citro, Coca Cola, 

Sinalco, Citro, Ramseier Huustee Minze    11.00 

5 dl Flasche 

Mineralwasser mit und ohne    7.00 

3,3 dl Flasche 

Mineralwasser mit und ohne, Rivella rot und blau,    5.20 

Citro, Sinalco, Coca Cola und Coca Cola Zero 

2 dl Flasche 

Orangenjus, Alpinesse Tonic    6.00 

Bier 

Feldschlösschen Bügel 4.8 Vol.% 5 dl  7.50 

Feldschlösschen Braufrisch 5.2 Vol.% 3,3 dl  5.50 

Öufi-Bier 4.7 Vol. % 5 dl  7.50 

Öufi Weizen 5.4 Vol. % 5 dl  8.20 

Weissensteinbier 5.2 Vol.% 5 dl  8.20 

Feldschlösschen Alkoholfrei  5 dl  6.20 

Feldschlösschen Alkoholfrei  3,3 dl  5.00 

Zitronen-Panaché 2.5 Vol.% 3,3 dl  5.50 

Apfelwein 

Suure Most klar / trüb 4.0 Vol.% 4,9 dl  6.80 

Suure Most alkoholfrei  4,9 dl  6.70 



Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt angegeben.  

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. 

 

Warme Getränke 

 

Kaffee 

 Crème, Espresso, Milchkaffe  4.80 

 Melange   6.60 

alkoholhaltig  

 Fertig (Zwetschgen/Bätzi/Kräuter)  6.70 

 Luz (Zwetschgen/Bätzi/Kräuter)  6.70 

 Hinger-Wissestei Kafi   8.50 

 Häxe-Kaffee   8.50 

Tee  

 Schwarz, Pfefferminz, Hagenbutte,  4.80 

 Verveine, Früchte, Kamille, 

 Lindenblüten, Grüntee, Alpenkräuter 

alkoholhaltig  

 Rum 40 Vol.%  8.00 

 Wein 12.5 Vol.%   7.50 

 Jagertee 44 Vol.%  7.50  

Punch 

 ohne Alkohol  

 Apfel, Waldbeere   4.80 

Milch  

 Ovo oder Schoggi   4.80 

 Schoggi Melange  6.60 

Apero 

Appenzeller 4 cl 29 Vol. %  8.00 

Campari 4 cl 23 Vol. %  8.00 

Cynar 4 cl 16 Vol. %  8.00 

Martini weiss 4 cl 15 Vol. %  8.00 

Pastis 4 cl 45 Vol. %  8.00 

 

  



Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt angegeben.  

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. 

 

Weissweine 

   dl 5 dl 7.5 dl Flasche 

Johannisberg Mon Amour SELECTION HUGI WALLIS 6.00 26.00 

Chasselas DOMAINE DE SOLEURE SEELAND 5.50 24.00 

Epesses SELECTION HUGI WAADT  25.00 

Cuvée louis Bernard SELECTION HUGI WAADT  25.00 

Just White SILOU WINES SEELAND 7.40 37.00 50.00 

Just Pinot Gris SILOU WINES SEELAND 7.40 37.00 50.00 

Just Savignon Blanc SILOU WINES SEELAND   68.00 

Chardonnay DOMAINE DE SOLEURE SEELAND   47.00 

In Exelsis Blanc AOC MAISON HAMMEL WAADT / WALLIS   51.00 

Roséweine 

Œil de Perdrix DOMAINE DE SOLEURE SEELAND 6.00 26.00 

Just Rosé SILOU WINES SEELAND 7.40 37.00 50.00 

Rotweine 

In Exelsis MAISON HAMMEL WAADT / WALLIS 7.00 35.00  

Syrah LES FÉLINES WALLIS 7.00 35.00  

Pinot Noir DOMAINE DE SOLEURE SEELAND 6.50 30.00 

Nero d’ Avola SIZILIEN ITALIEN 6.00 26.00 

Just Red SILOU WINES SEELAND 7.40 37.00 50.00 

Pinot Noir “Cuvée Wengi” DOMAINE DE SOLEURE SEELAND   62.00 

Ripasso VALPOLICELLA ITALIEN   49.00 

Primitivo di Manduria DOC FAUNUS ITALIEN   44.00 

Schaumwein 

Just Bubbles SILOU WINES SEELAND 11.00  75.00 

Ein guter Wein ist wie ein guter Moment – am schönsten, 

wenn man ihn teilt.“ 



Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt angegeben.  

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. 

 

Woher kommen alle unsere leckeren Zutaten? 

 

Milch Hinter-Weissenstein 

Kartoffeln Bauernhöfe der Region Fraubrunnen 

Mehl Mühle Kofmehl, Deitingen 

Schinken, Hamme, Hofeigene Fleischverwertung Metzgerei Scholl, Selzach 

Schweinsbratwürste nach unserem Rezept Metzgerei Scholl, Selzach 

Cervelats, Chutzenwürste Metzgerei Fischer, Langendorf 

Käse Käserei Jakob, Buchegg 

Hobelkäse Familie Tritten, Lenk 

Raclettekäse Ueli Bach, Turbach 

Fondue Molkerei Lanz 

Gemüse und Wintersalat / Nüsslersalat WALKI-  Hofladen, Wiedlisbach 

Salat im Sommer Familie Minger, Mülchi  

Eier Familie Rudolf, Selzach 

Äpfel Familie Affolter/Walter, Mühledorf 

Süssmost Mosterei Wanner, Etzelkofen 

Getränke Getränke Ledermann, Deitingen 

Weine Silou Weine / Hammel SA / Hugi Weine 

Non Food, Trockenwaren,  

Fleischwaren und Früchte Transgourmet / Prodega 

TK Produkte Transgourmet / Prodega / 

 Eggenschwiler, Zuchwil 

 

 

Herzlichen Dank für Ihren Besuch! 

 

Familie Stucki und Team  


